


Liebe Gaste des Feuerdorfs!

Herzlich willkommen in unserer kulinarischen Oase
am Wiener Donaukanal

Unsere Klchencrew rund um Klchenchef Noah Mann hat ein her-
rliches Potpourri an Kostlichkeiten rund um unser Hauptthema
“Crillen” entworfen und freut sich, wenn es euch schmeckt!

Bei der Auswahl unserer Lebensmittel achten wir im hdchsten
Maf3e auf Qualitat, Nachhaltigkeit und Regionalitat. So kommt
unser Fleisch ausschlielich von der Fleischerei Hollerschmid aus
dem Kamptal und unsere Weine zum grof3en Teil aus
Osterreich - von uns personlich bekannten Winzern.

Wir freuen uns Uber euren Besuch und werden alles tun, um ihn
fUr euch zum “Erlebnis” zu machen.

Cuten Appetit & einen schonen Aufenthalt im Feuerdorf
wunscht

dag FMM‘{—M



Snacks & Vorspeisen

Brotsackerl (xc v 10.5
2 Scheiben Bio Joseph Brot mit 2erlei Aufstrich

Burattina () 1.8
Rucola, Cherrytomaten geschmort, Balsamico

Chicken Wings (v) 1.8
5 Stk. mit hausgemachter BBQ Sauce

Mini-Wirstel Variation vom Otscherblick Schwein xcivg) 12.5
7 Stk. Variation aus Kasekrainer & BratwUrstel vom Otscherblickschwein
und Lamm BratwdUrstel

Fried Basket (2009) ac.LMEC) 12.8
Mozzarella Sticks, Onion Rings, Nachos Kaseecken,
Chili Cheese Nuggets

Feuerdorf “Leaf & Beef”

Wassermelonen Feta Salat @& ) 12.8
mit Gurke, Minze an Limettendressing (hausgemacht)

Falafel Salat N) 14.8
mit Cherrytomaten, Gurke, rote Zwiebel, Granatapfelkerne, Sesam,

Limettendressing (hausgemacht)

BIO Backhendl Salat .~ 17.8
ausgeldste Backhendlsticke mit Erdapfel-Vogerl-Salat (Kernol)

Salat mit Filetspitzen () 20.5
Avocado, Feta, rote Zwiebel, Cherrytomaten




BBQ Tapas

3er Kombo 22.8
Kombo aus 3 Stk. BBQ Tapas nach Wahl

Flanksteak (80g) 8.5
Flanksteak mit Salat- & Gemusegarnitur (mariniert)

Tapas Vegan 8.5
Pimentos, Oliven

Gambas al Ajillo ) 8.5
Knoblauch, Chili, Olivenol

Calamari Fritti »r) 8.5
paniert in Maismehl, Zitrone

SpieB “Orient” (L men 8.5
2 Lamm Spief3chen




Feuerdorf Klassiker

g

Portobello ) 13.8
Couscous, Spinat, getrocknete Tomaten

BIO Beef Tartar vom dsterreichischen Rind (sog) (»ceHim) 16.5
Beef Tartar an Kapernbeeren mit Zwiebel, Waldviertler Erdapfelbrot von
Joseph Brot und hausgemachter, handgeschlagener Raucherbutter

BIO Cevapcici vom 6sterreichischen Rind xcrLwv) 16.8
6 Stk. Cevapcici mit Pommes, Krautsalat und Ajvar (mariniert)

Dry aged Beef Burger vom o6sterreichischen Rind (isog) x.cceo) 19.9
Beef Burger mit Cheddar Cheese, Salat & Tomate
mit hausgemachter Burger Sauce und Pommes

Wannabe Burger (AE) 19.9
Veggie Patty mit Salat & Tomate, hausgemachter Burger Sauce
und Pommes

Short Rib Burger (ccve 21.9
Salat, Tomate, WeiRe Zwiebel, Cole Slaw und BBQ Sauce

Feuerdorf Ripperl (500g) »£c.Mm) 24.9
Schweinerippen mit gegrilltem Mais, zwei hausgemachten
Feuerdorf Saucen und Pommes

Filet Steak vom Simmertalrind (180g) ».c) 29.8
GrillgemUse, hausgemachte Pfeffersauce, Pommes




Beilagen

Saucen nach Feuerdorf Rezeptur wieene sie deim senvice erfragen) 1.8
BBQ Ketchup, Hot Chili, Purple Curry, Honig Senf, Fruity Ketchup, Knoblauch

Truffel Mayo (v 2.8
Pommes (») 4.9
Joseph Brot (2 Scheiben) 4.9
Cole Slaw (hausgemacht) (G Mc) 4.9
Grillgemise () 4.9
SuBkartoffel Pommes 5.5
Truffel-Parmesan Pommes (»0) 6.5

Dessert
Tiramisu Cannelloni (3 stk.) (o) 6.9
Eismarillenknoédel Ecnroan) 6.9




Wir gma/m wns a/a/g vin Yiedersehen

om Fewerdo rg amv Donaakanal

Allergene: @ Gluten, @ Krebstiere, @ Eier, @ Fisch, @ Erdnusse, @ Soja, @ Milch,
@ schalenfrichte, @ Sellerie, @ Senf, @ Sesam, ® Schwefeldioxid + Sulfite,
@ Lupine, @ Weichtiere, @D Vegetarisch, Vegan, Glutenfrei

*Alle Preise verstehen sich in € und inkl. MWSt.
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